Wszystko, co warto wiedzieé¢
przed rozpoczeciem projektowania kuchni

Poznaj wazne pytania, pomocne sugestie oraz zalety i wady
poszczegdlnych rozwigzan

Zanim zaczniesz szczegotowe projektowanie wygladu Twojej nowej kuchni,
odpowiedz sobie na kilka podstawowych pytan:

w mieszkaniu?

Ile os6b bedzie Ile 0s6b bedzie N Jak czesto bedzie
fukcjonowad jednoczesnie gotowac? @g' ) uzywana kuchenka?
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A Gdzie beda spozywane

R A TEAL positki?

Jaki uktad kuchni bedzie —— Czy kuchnia ma by¢é
najbardziej funkcjonalny? '? ,.) otwarta czy zamknieta?
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Ile komor powinien
mie¢ zlew?

Ktére sprzety AGD musza
sie znalez¢ w kuchni?

Jakiego rodzaju ptyta
) grzejna bedzie najlepsza?
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Czy jestem w stanie
samodzielnie zrobi¢
wszystkie niezbedne
pomiary?

Znasz odpowiedzi na te pytania i masz juz pomyst na swoja kuchnie?
Mozesz ja teraz samodzielnie zaprojektowac, korzystajac z naszych porad,
ktore znajdziesz ponize.

A jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczace projektowania kuchni, skontaktuj sie z naszym doradcg w sklepie
i popros go o pomoc. Razem zaprojektujecie idealnie funkcjonalng kuchnie Twoich marzen!
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Projektowanie rozpocznij od zapoznania sie z charakterystykami réznych
uktadow kuchni i wybierz ten, ktory bedzie najbardziej odpowiedni dla Twojego wnetrza.
'LJchad prosty
Idealny do waskich kuchni w matych i srednich mieszka-
niach. Nie wymaga duzo miejsca, ale z drugiej strony nie

* DD 8@ pozwala na zorganizowanie tzw. .trdjkata roboczego”,
Qe na ktérego wierzchotkach powinny sie znalezé: lodédwka,
ptyta grzejnai blat.
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Najbardziej naturalne rozwigzanie, ktére sprawdza sie
szczegdbdlnie dobrze w kuchniach potgczonych z jadalniami.
Zapewnia optymalny ,tréjkat roboczy”.

Pozwala na perfekcyjne zorganizowanie duzej kuchni,
w ktorej wszystko powinno by¢ pod reka.

Czesto stosowany w duzych i otwartych kuchniach. Wyspa
moze stuzy¢ do spozywania positkdw i umozliwia prace
z kilku stron.

Zapewnia idealny dostep do wszystkich szafek i sprawia, ze
ich zawartos¢ jest zawsze pod reka. Pozwala na wytyczenie
idealnego ,trojkata roboczego”. Zalecana odlegtosé miedzy
meblami w kuchni to 120 cm.



Gdy juz rozpoczniesz faze wtasciwego projektowania, postepuj zgodnie z zasadami
ergonomii i bezpieczenstwa. Dzieki temu Twoja kuchnia bedzie wygodna i przyjazna.

p W kuchni naroznej rozpocznij ustawianie szafek od rogu. Miedzy pierwszg szafkg a $ciang zostaw odstep,
aby drzwiczki otwieraty sie swobodnie. Przy szufladach w narozniku nalezy upewnic sie, ze uchwyty nie
beda kolidowac.

p Zlewozmywak umies¢ blisko przytaczy wody i zréodta Swiatta, ale w rozsadnej odlegtosci od gniazda
pradu. Jesli ma by¢ umieszczony pod oknem, zmierz dobrze odlegtosci i w razie potrzeby zastosuj baterie
podokienng, aby uniknaé probleméw z otwieraniem okna.

P Miedzy ptyta grzejng a zlewozmywakiem zaplanuj co najmniej 80 cm przestrzeni — to najlepsze miejsce
do przygotowywania positkdw. Okap zamontuj 65-75 cm nad ptyta, a gérne szafki 60 cm nad blatem.




p Montaz na wysokosci poprawia bezpieczenstwo matych dzieci oraz wygodne korzystanie z piekarnika
bez schylania. Przytgcza elektryczne do AGD nie moga znajdowac sie za urzadzeniem, a powinny

znajdowac sie w szafce obok danego urzadzenia.

Pamietaj, ze zawsze mozesz skorzystac
z pomocy projektanta w Leroy Merlin.

Szczegbty wszystkich oferowanych przez nas ustug znajdziesz
na stronie leroymerlin.pl oraz w sklepie stacjonarnym.
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